@ AUTOMATISCHE SAPCENTRIFUGE
J 80 Ultra

BARS - SELFSERVICE - RESTAURANTHOUDERS - HOTELS - GROOTKEUKENS




it © AUTOMATISCHE, SAPCENTRIFUGE J 80 Ultrg.. éc
Gepatkentel;erd auto:’natisch ir;voergoot uitsfluitend PRIMEUR
verkrijgbaar op de J 80 Ultra sapcentrifuge.
De unieke vorm maakt het mogelijk grote hoeveelheden te verwerken\
zonder de aanduwer te gebruiken!

Welkom in de wereld van de laatste Robot-Coupe innovaties:

* Nieuwe sapcentrifuge voor de bereiding van verse groente- en vruchtensappen waarbij het sap direct in het
glas stroomt.

* Invoergoot met gepatenteerd automatische systeem voor ononderbroken invoer van groenten en fruit met een
doorsnede van 79 mm.

e Uitgerust met een zeer krachtige en geruisloze industrigle motor.

* Constant toerental van 3000 tpm.

® Roestvrijstalen motorbehuizing voor een langere levensduur en onderhoudsgemak.

® Kuip met schenktuit en antidruppelsysteem.

Gepatenteerde  automa-
tische goot met een door-
snede van 79 mm voor
ononderbroken invoer.

Zonder gereedschap
vitneembare roestvrijstalen
zeef voor snel en gemak-
kelijke schoonmaken.

Grote opvangbak met een
inhoud van 6,5 liter.
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SAPCENTRIFUGE

GEWOONWEG AUTOMATISCH

. De Pluspunten: E‘i.} Gebruikers:

e Automatisch: dankzij de unieke vorm van de invoergoot hoeft
u de aanduwer niet meer te gebruiken! Daardoor kunt u snel
en moeifeloos grote hoeveelheden uitstekende groente- en
vruchtensappen maken!

* Krachtig en geruisloos: de krachtige en sterke industrigle motor
draait met een snelheid van 3000 tpm. Dit beperkt het oxide-
ren van de sappen. De aldus verkregen sappen zijn zeer ho-
mogeen en smakelijk. Dankzij het lage geluidsniveau kan de
J80 Ulira ten overstaan van de consument worden gebruikt. =

‘ Kortom:

Bars, Selfservice, Restauranthouders,
Hotels, Grootkeukens

® Praktisch: schenktuit met antfidruppelsysteem. Om te voorko-
men dat na elke bereiding sap op het werkblad lekt, volstaat
het om de schenktuit te draaien. De machine bezit dlle eigenschappen

* Grote opvangbak: de bak met een inhoud van 6,5 liter past | om u voldoening te schenken: zij is snel,
perfect onder de uitvoergoot, om spatten op het werkblad te | efficiént, robuust en produceert perfecte
voorkomen. sapkwaliteit.

* Centrifugeerzeef: de zeef kan zonder gereedschap worden
verwijderd, om het schoonmaken te vergemakkelijken.

/'@ Productiemogelijkheden

De weldaden van verse vruchten en groenten behoeven geen betoog. Voedingsdeskundigen
en diétisten raden aan om dagelijks 5 tot 10 verschillende vruchten en groenten te eten.

Met de J80 Ultra sapcentrifuge wordt het maken van sappen puur plezier. Dit unieke apparaat
brengt de vitamines en andere weldaden van groenten en fruit binnen handbereik!

De J 80 Ultra sapcentrifuge is bij uitstek geschikt voor het bereiden van sap uit ananas,
rode biet, selder, appel, komkommer, wortels, meloen, tomaat, sinaasappel, druiven enz.

Alleen vruchten of groenten met een dikke schil, zoals citrusvruchten of ananas, moeten
worden geschild.

Eén druk op de Start knop volstaat om
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moeiteloos te verwerken tot vitstekende sappen!
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Wij behouden ons het recht voor de technische kenmerken van deze apparaten zonder voorafgaande kennisgeving fe wijzigen. De in dit document vervatte informatie is niet contractueel en kan op elk moment gewijzigd worden.

© Alle rechten voor alle toestellen voorbehouden aan: ROBOT-COUPE s.n.c.
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GLAASJE GEZOND
Ingrediénten (voor 3 glazen): 2 wortels, 2 groene appels, 1 limoen
Schil de limoen. Verwerk de appels, wortels en limoen met de J80 Ultra sapcentrifuge tot sap.

RODE COCKTAIL E

Ingrediénten (voor 3 glazen): 1 middelgrote verse rode biet, 1 wortel, 1 kleine tros blauwe druiven, 1
biologische appel

Schil de groenten en ontpit te druiven. Verwerk de rode biet, de wortel en de vruchten in de J 80 Ultra
sapcentrifuge tot sap. Maak het sap pittiger met wat Cayennepeper.

B ==
ZACHTE SMOOTHIE ;
Ingrediénten (voor 4 glazen): 1 rijpe mango, 2 bananen, 2 bekertjes yoghurt, 2 el honing as
Schil de mango en verwijder de pit. Pel de bananen. Verwerk de vruchten met de J 80 Ultra sapcentrifuge "
tot sap.
Meng het verkregen sap met de yoghurt en de honing. Verdeel de smoothie over 4 glazen. e
EXOTISCH ANANASSAP
Ingrediénten (voor 4 glazen): 1 mango, 2 limoenen, 1 ananas, 2 sinaasappels, 50 g suiker, enkele ijsblokjes F( a B

Schil de citroenen, de ananas en de mango en verwijder de pit. Verwerk de vruchten afzonderlijk met de
J 80 Ultra sqpcentrifuge tot sap. Giet qchtereenvo|gens het |imoensqp, het mangosap, het ananassap en
het sinaasappelsap in een shaker. Voeg de suiker toe. Enkele seconden flink shaken en in cocktailglazen
schenken. Garneren met stukjes fruit.

FRAMBOZENCOCKTAIL

Ingrediénten (voor 3 glazen): 500 g frambozen, 1 tros witte druiven, 100 ml rietsuikersiroop

Ontpit de druiven. Verwerk de vruchten met de J80 Ultra sapcentrifuge fot sap en meng het sap met de
rietsuikersiroop.

Heel koud serveren.

INDUCTIEMOTOR

® Industrigle asynchroonmotor voor intensief gebruik voor een zeer grote bedrijfszekerheid en lange levensduur.
* Motor gemonteerd op rollagers voor geruisloze werking, zonder trillingen.
® Rechtstreekse aandrijving van de accessoire door de motor :

- groter afgeleverd vermogen

- geen complex aandrijfsysteem.
* Geen onderhoud : geen s|iitstuk|<en (geen koolborstels).
® Roestvrijstalen motoras.

Elektrische
kenmerken

Snelheid | Vermogen |  Voltage*
(tpm) (Watts) (Amp.) 4 5 < b

Afmetingen (mm) | Gewicht (kg)

netto verpakt | A

J 80
Ultra

230 V/

3000 700 50 Hz/ 1

505 | 420 | 235 | 170 10,9 12,8

* Raadpleeg ons voor andere voltages.
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