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’ R201 GECOMBINEERDE CUTTER / GROENTESNIJDER

® 2,9 liter kuip van ABS met handvat.

® Met het cutter-accessoire kunnen ingrediénten op allerlei manieren
worden verwerkt: hakken, maken van fijne vullingen, emulgeren, kne-
den en malen.

* Polycarbonaat deksel, speciaal ontworpen om tijdens de bereiding
vloeistoffen of ingrediénten te kunnen toevoegen.
* Mes op de kuipbodem, een exclusiviteit van ROBOT-COUPE, voor

perfect homogene resultaten zelfs bij het verwerken van kleine
hoeveelheden.

* Draaisnelheid van de messen: 1500 tpm.
® Zeer sterke roestvrijstalen motoras.
* Groentesnijderdeksel met uitwerpsysteem in de kuip.

 Het deksel van de R201 groentesnijder heeft
twee toevoergoten: r

- een grote toevoergoot voor het snijden van ~
groenten als kool, selderij enz. _

- een ronde toevoergoot, speciaal voor lang- |
werpige en fere groenten, die een opmer- |
kelijke snijkwaliteit levert. =t

* Geleverd met 2 schijven in roestvrijstaal 1
snijschijf 2 mm en raspschijf 2 mm. .

e Assortiment van 23 roestvrijstalen schijven &
voor alle snijbewerkingen: plakies snijden,
raspen, staafjes snijden enz.

|
e Alle onderdelen die in aanraking /&
. A l
komen met levensmiddelen kunnen |
gemakkelijk worden losgenomen en
schoongemaakt.

* Toestel ontworpen overeenkomstig

de strengste hygiénische normen. B2y,

“I Aantal : 10 tot 20

Gewicht : Neftogewicht 10 kg - Verpakt gewicht 12 kg

Elektrische kenmerken :
Eenfasig - 230V/50Hz - motor 550 W
3,5 A - 1 snelheid 1500 t.p.m.

Leverbaar in andere voltages

A 495
B 280
C 220
D 165

NORMEN : TOESTELLEN CONFORM AAN: De bepalingen van de hierna vermelde Europese richtlijinen en van de nationale wetge-
vingen waarin deze zijn overgenomen: 98/37/CC, 73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/CEE, 90/128/CEE. - De bepalingen van
de hierna vermelde geharmoniseerde Europese normen en van de normen houdende voorschriften inzake veiligheid en hygigne: EN
292 -1 en 2, EN 60204 - 1 (1992), NF EN 12852, NF EN 1678. - De Franse normen: NF U 66-066, NF U 64-051.

Afmetingen (in mm)
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Ref. 400 730 - 05/2004 - Hollandais

GEPRODUCEERD IN FRANKRIJK DOOR ROBOT-COUPE s.N.c.

Algemene Directie, Frankrijk, Internationaal en Marketing :

Tel.: + 33143 9888 33-Fax : + 33143743626

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex - France
http://www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com

Robot-Coupe Belgié : Tel.: (071) 59 32 62 - Fax
26, rue des Hayettes - 6540 Mont-Sainfe-Geneviéve
http:/ /www.robot-coupe.be - email : dominique.dufour@robot-coupe.be
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Wij behouden ons het recht voor de technische kenmerken van deze apparaten zonder voorafg

ing te wijzig

De in dit

robot ¢ coupe’

document vervatte informatie is niet contractueel en kan op elk moment gewijzigd worden.
© Alle rechten voor alle toestellen voorbehouden aan: ROBOT-COUPE s.N.c.



